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						Titel	Autor	Zeitschrift / Quelle	
	211	Lebensmittelsicherheit 8.0 – Ein Überblick über die wesentlichen Änderungen des  IFS Food 8	T. Voß	GETRÄNKEINDUSTRIE 2, 33-35 (2024)	none
	210	Impedance measurement for detection of beer spoilers	G. Düring, Dr. M. Lange, Dr. G. Beckmann	BRAUWELT INTERNATIONAL V/2023, 326-329 (2023)	none
	209	Wer bin ich – und wenn ja, wie viele? Kritische Anmerkungen zur Zählung und Bewertung von Schimmelpilzen in Kräutern, Gewürzen und pflanzlichen Drogen. (erw. Fassung)	Dr. Gero Beckmann	Z. Arznei- und Gewürzpflanzen 27(3), 103-107. (2023)	none
	208	Mikrobiologisches Risikomanagement in der Betriebskantine.	Dr. Gero Beckmann	Amtstierärztl. Dienst und Lebensmittelkontrolle 30 (3), 116-119 (2023)	none
	207	Sauergut und Sauermalz zur Qualitäts- und Prozess- optimierung. 	Amrhein F., Jentsch M.	BRAUWELT 27-28, 680-3 (2023)	none
	206	Mehrwegbehältnisse bei Außer-Haus-Abgabe von Speisen/Getränken - Anmerkungen aus lebensmittelhygienischer Sicht	Dr. Gero Beckmann	Amtstierärztl. Dienst und Lebensmittelkontrolle 30 (1), 8-12. (2023)	none
	205	So viel Zeit muss sein. – Mikrobiologische Analytik zur Verifizierung und Optimierung der Betriebshygiene.	Dr. Gero Beckmann	Getränke-Industrie 3, 20-23 (2023)	none
	204	Wer bin ich – und wenn ja, wie viele? Kritische Anmerkungen zur Zählung und Bewertung von Schimmelpilzen in Kräutern, Gewürzen und pflanzlichen Drogen. 	Dr. Gero Beckmann	Proc. 28. Bernburger Winterseminar Arznei- und Gewürzpflanzen, JKI-Institut, Quedlinburg, 21.-22.2.23, 59-62 (2023)	none
	203	Die Impedanzmessung zum Nachweis von Bierschädlingen	G. Düring, Dr. M. Lange, Dr. G. Beckmann	BRAUWELT 3, 50-3 (2023)	none
	202	Mikrobiologische Befunde in Mineralwässern, alkoholfreien Erfrischungsgetränken und betrieblichen Eigenkontrollen in Brunnenbetrieben.	Dr. Gero Beckmann	Amtstierärztl. Dienst und Lebensmittelkontrolle 29 (4), 162-5 (2022)	none
	201	Lebenslanges Lernen. – Ein Plädoyer für Präsenzschulungen.	Dr. Gero Beckmann	Getränke-Industrie 12, 10-13 (2022)	none
	200	Coliforme – Verbrecher oder nicht	Dr. Gero Beckmann	BRAUWELT 40-41, 1057-9 (2022)	none
	199	Die bisherige Corona-Pandemie als Herausforderung für die pharmazeutische Mikrobiologie	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 84 (10), 1226-9 (2022)	none
	198	Die schwarze Mamba im Getränkebetrieb – Aureobasidium pullulans und andere Schwärzepilze	Dr. Gero Beckmann	Getränkeindustrie (6), 24-27 (2022)	none
	197	Mikrobiologische Zählverfahren – Messunsicherheit und Interpretationsspielräume in der Untersuchungspraxis	Dr. Gero Beckmann	Amtstierärztl. Dienst und Lebensmittelkontrolle 29 (2), 70-73 (2022)	none
	196	Der Teufel steckt im Detail - Erste Erfahrungen mit dem IFS Food Version 7 Teil 2	T. Voß, T.Gehlert	Getränkeindustrie (1), 14-17 (2022)	none
	195	Der Teufel steckt im Detail - Erste Erfahrungen mit dem IFS Food Version 7 Teil 1	T. Voß, T.Gehlert	Getränkeindustrie (12), 24-27 (2021)	none
	194	Schnüffelstoff aus der Flasche – wenn sich Schimmelpilze über alkoholfreie Getränke „her machen“.	Dr. Gero Beckmann	Getränkeindustrie (8), 28-31 (2021)	none
	193	Die Nadel im Heuhaufen: Gensondentechnologie zur Detektion von Bierschädlingen in der Brauerei – ein Praxisbericht	Dr. Gero Beckmann, Dr. Manuel Lange, Dr. Karen Schmitt 	Brauindustrie (5), 16-18 (2021)	none
	192	Der IFS-Food in seiner neuesten Fassung	F. Amrhein	Brauwelt (8), 188-190 (2021)	none
	191	Es grünt so grün – Algenbefall in Mineralwasser.  Ein Bericht aus der Untersuchungs-Praxis.	Dr. Manuel Lange, Dr. Gero Beckmann	Getränkeindustrie (3), 18-21 (2021)	none
	190	Mikrobiologisches Monitoring von technischen Wassersystemen.	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 82 (8), 1046-1055 (2020)	none
	189	Das neuartige Corona Virus SARS-CoV-2 (Erreger von COVID-19). Erste Einschätzungen für die pharmazeutische Industrie.	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 82 (5), 634-640 (2020)	none
	188	Wasser - Ein wertvoller Rohstoff im Wandel.	F. Amrhein	Brauwelt (6), 137-139 (2020)	none
	187	Neuartige Infektionserreger als Herausforderung für die pharmazeutische Mikrobiologie. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 81 (12), 1688-1692 (2019)	none
	186	Nach den Listerien in der Wurst - jetzt auch im (Mineral-)Wasser? - Eine kurze erste Einschätzung aus hygienischer Sicht	Dr. Gero Beckmann	Getränkeindustrie (12), 34-35 (2019)	none
	185	Kein vorgefertigtes Konzept von außen – Zentrale Rolle eines funktionierenden HACCP-Konzeptes in Brauereibetrieben	Brauindustrie Interview mit A. Hofmann & F. Amrhein	Brauindustrie (11), 56-57 (2019)	none
	184	Wer, wie, wo und wann? -  Hygienerundgänge als Bestandteil der unternehmerischen Sorgfaltspflicht.	Tobias Voss	Getränkeindustrie (11), 35-37 (2019)	none
	183	Mikrobiologie und Musik* – eine ungewöhnliche Paarung?  *Dipl. Braumeister Karlheinz Focke zum Eintreten in den Vorruhestand gewidmet	Dr. Gero Beckmann	Brauindustrie 7/19, 26-28 (2019)	none
	182	Risk Assessment – mal praktisch. Muss jeder Nachweis eines Leitkeimes zum „Aus“ für eine Charge führen? Ein Fall mit Staphylococcus aureus. Rubrik „Analytik und Betriebshygiene.“	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 81 (7), 996-999 (2019)	none
	181	Farben in der pharmazeutischen Mikrobiologie. Wer genau hinsieht, hat mehr von der Diagnostik. Rubrik „Analytik und Betriebshygiene.“	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 81 (5), 684-686 (2019)	none
	180	Zur Wertigkeit klassischer, mikrobiologischer Techniken im Betriebslabor von Mineralbrunnen und AfG-Betrieben.	Dr. Gero Beckmann	Getränkeindustrie (4), 12-15 (2019)	none
	179	Verpflegung im pharmazeutischen Betrieb. Einfallstor und Ausgangspunkt für mikrobiologische Havarien. Rubrik „Analytik und Betriebshygiene.“	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 81 (3), 387-390 (2019)	none
	178	Facetten pharmazeutischer Mikrobiologie. Zwischen Kontaminationsdogma, Nützlichkeit und Schönheit. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene."	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 81 (1), 99-102 (2018)	none
	177	Ein Zertifikat erleichtert das Export-Business. Zertifizierte Lebensmittelsicherheit.	Thomas Gehlert	BRAUWELT 4-5, 111-113 (2019)	none
	176	Pseudomonas aeruginosa. Die betörend Schöne mit Nebenwirkungen. Hinweise zu Vorkommen und Relevanz. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 80 (11), 1521-1523 (2018)	none
	175	Grundlagen der Personalhygiene und -schulung für den Reinraum	A. Schroeder, Dr. Gero Beckmann	Concept Heidelberg (Hrsg.): Pharma-Technologie-Journal "Gute Hygiene Praxis". 30 - 39 ECV Editio Cantor Verlag, Aulendorf	none
	174	Mit Sicherheit gutes Bier. Erfolgreiches IFS GMF-Assessment bei der Familienbrauerei Bauhöfer	Thomas Gehlert	Brauindustrie 11/18, 28-30 (2018)	none
	173	Bericht über den Bad Kissinger Mineralwassertag im Romeis-Forum	Dr. Gero Beckmann	Brauwelt 46-47, 1367-8 (2018)	none
	172	EHEC-/VTEC-/STEC-Bakterien in Kräutern, Gewürzen und pflanzlichen Drogen. Hinweise zum möglichen Vorkommen. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 80 (9), 1280-1282 (2018)	none
	171	Rahnella aquatilis - ein Risiko für orale Zubereitungen?	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 80 (7), 976-978	none
	170	Aktuelle QM-Standards im Überblick	Tobias Voss	Mineralbrunnen 04/18, 5-8	none
	169	Von der digitalen Mikrobiologie und anderen Schlagwörtern. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 80 (6), 845-848 (2018)	none
	168	Pseudomonas stutzeri. Ein faltenreiches Bakterium, das aus der Feuchte kommt. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 80 (5), 682-684 (2018)	none
	167	21. Institut Romeis Brauertag, Neustadt an der Aisch - Brauertag in Mittelfranken		Brauwelt Nr. 19 (2018)	none
	166	Brauertreff im Aischgrund. Institut Romeis Brauertag 2018 zu Gast in Neustadt an der Aisch.		BRAUINDUSTRIE 6/2018, 10-11	none
	165	11. Workshop Bier-Quer-Denker: Hefe der wichtigste Mitarbeiter		Brauwelt Nr. 14 (2018)	none
	164	11. Workshop Bier-Quer-Denker: Erfolgreiche Konzepte		Brauwelt Nr. 15-16 (2018)	none
	163	HACCP in der Brauerei - Betrachtung potentieller, bakterieller Toxinbildner.	Dr. Gero Beckmann	Brauindustrie 4, 17-19 (2018)	none
	162	Mikrobiologische und juristische Aspekte von Havarien am Beispiel des New England compounding Centers (NECC) im Vergleich zu Fällen in der Bundesrepublik Deutschland. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 80 (4), 538-541 (2018)	none
	161	Salmonellen in und auf Arznei- und Gewürzpflanzen alter Hut oder immer noch aktuell? Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 80 (3), 418-420 (2018)	none
	160	Ganz schön hartnäckig  -  Wissenswertes zu den häufigen, aber regelmäßig unbeliebten aeroben Sporenbildnern. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 80 (2), 254-257	none
	159	Salmonellen in und auf Arznei- und Gewürzpflanzen - alter Hut oder immer noch aktuell?	Dr. Gero Beckmann	Proc. 28. Bernburger Winterseminar Arznei- und Gewürzpflanzen, Hochschule Anhalt, 20.-21.2.18, Bernburg, S. 12-13,  Abstract.	none
	158	Vorhersage: "Heiter bis wolkig". - Zur Eignung der Methoden der sog. "predictive microbiology" für pflanzliche Zubereitungen. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene"	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 80 (1), 100-103 (2018)	none
	157	Biofilme - Gesellschaften mit fast unbegrenzter Haftung. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 79 (12), 1702-1706 (2017)	none
	156	Pharma in Zeiten der Cholera - Überlegungen angesichts globalisierter Arbeitsteilung und weltweitem Handel. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 79 (11), 1536-1538 (2017)	none
	155	Wie Phoenix aus der Asche  - Pluralibacter (Enterobacter) gergoviae - ein wenig bekanntes Bakterium macht Karriere. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 79 (10), 1432-1434 (2017)	none
	154	Prüfung im Lohnauftrag - Erwartungshorizont an Untersuchungseinrichtungen, die nicht nur Daten liefern wollen. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 79 (9), 1288-1291 (2017)	none
	153	In vielen Fällen Überbewertet. Zur Einordnung des mikrobiologischen Parameters TAMC in der Qualitätskontrolle. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 79 (8), 1116-1119 (2017)	none
	152	"Lean Microbiology" am Beispiel der Prüfumgebung. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 79 (6), 866-869 (2017)	none
	151	Aus Mutter Natur's Schatzkiste: pflanzliche Senföle (Isothiocyanate) bei unliebsamen Mikroorganismen	Dr. Gero Beckmann	Abstract, Eckernförder Therapietage 26.-28.05.17 (2017)	none
	150	Bericht vom Bad Kissinger Brauertag in Bad Staffelstein - Staffeld		Brauwelt 18-19 (2017)	none
	149	Viele Wege führen zu innovativen Bieren: Bier-Quer-Denker 2017		Brauwelt Nr. 15-16 (2017)	none
	148	Praxisorientierter Tag für Brauer		BRAUINDUSTRIE 5/2017	none
	147	Mit allen Sinnen. Sensorische Qualitätsprüfung bei der Getränkeherstellung.	Tobias Voss	Getränkeindustrie (6), 22-25 (2017)	none
	146	Quo vadis IFS - aktuelle Entwicklungen und Herausforderungen. Rubrik Hintergrund.	Dimo Brandt	Getränkeindustrie (6), 17 (2017	none
	145	Enterobakterien besiedeln regelmäßig (Arznei-)Pflanzen. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 79 (4), 560-562 (2017)	none
	144	Sensorische Qualitätsprüfung in der Brauerei - Teil 1	Tobias Voss	Brauindustrie (2), 14-16 (2017)	none
	143	Noroviren. Hinweise zur Relevanz und Tenazität im Pharmabetrieb. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 79 (2), 280-282 (2017)	none
	142	Händehygiene im pharmazeutischen Betrieb. Anspruch und Wirklichkeit. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 78 (12), 1757-1759 (2016)	none
	141	Hygiene. Eigenkontrollen sind ein wichtiger Baustein.	redaktioneller Artikel v. A. TÜRK S. XIV-XV	Gastgewerbe Magazin 12/2016	none
	140	Schädlingsbekämpfung/Pest Control im pharmazeutischen Betrieb. Wenn nicht nur der Wurm drin ist. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 78 (10), 1488-1490 (2016)	none
	139	Mikrobiologische Eigenkontrollen in Gaststätten. Ein praxisnaher Ansatz.	Dr. Gero Beckmann	Brauwelt 41, 1556-1558 (2016)	none
	138	Für Farbe und Aroma. Überblick über die Herstellung und den Aromaeinfluss von Karamellmalzen.	Marcus Jentsch	Brauindustrie 10, 26-29 (2016)	none
	137	Vom Ein-Mann-Betrieb zum Institut mit "Rundum-Sorglos-Programm" - Institut Romeis praktiziert kontrolliertes Wachstum		Brauindustrie 7/2016	brauindustrie_07-2016.pdf
	136	Legionellen in Kühlwasser & Co. - Eine unterschätzte Gefahr? Rubrik "Analytik und Betriebshygiene."	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 78 (8), 1172-1176 (2016)	none
	135	Einsparpotentiale beim mikrobiologischen Monitoring. Nicht alles muss man wissen. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene."	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 78 (6), 890-892 (2016)	none
	134	19. Brauertag beim Institut Romeis	A. Holm	Brauwelt 19/20, 569-571 (2016)	none
	133	"Das wahre Leben findet auf dem Acker statt" - Aktuelles aus Hygiene und Mikrobiologie von Kräutern und Gewürzen. Proceedings 26. Bernburger Winterseminar zu Fragen der Arznei- und Gewürzpflanzenproduktion	Dr. Gero Beckmann	23.02.-24.02. 2016, Bernburg/Saale, 14-15	none
	132	Moderne Identifizierungstechniken in der Mikrobiologie. Anspruch und Wirklichkeit. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene."	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 78 (2), 251-254 (2016)	none
	131	Leistungsprüfungen von Nährmedien. Aussagekraft und Sinnhaftigkeit. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene."	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 78 (4), 575-578 (2016)	none
	130	Mikrobiologisches Risk Assessment in der Praxis - ein exotischer Fall mit Pantoea septica. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene."	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 77 (12), 1585-1587 (2015)	none
	129	Mineralwasser in Krankenhäusern und Altenheimen zwischen Absatzpotential und Ärger - Hinweise zur Risikoabschätzung und Verantwortungsabgrenzung aus mikrobiologischer Sicht.	Dr. Gero Beckmann	Getränkeindustrie 12/15	none
	128	Mikrobiologisches Monitoring auf dem Prüfstand. Rubrik Analytik und Betriebshygiene.	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 77 (10), 1525-1528 (2015)	none
	127	Gezielter Eingriff. Geschmacksstabilität von Bier - technologische Anforderungen	Marcus Jentsch	Brauindustrie 10/2015, 42-46	none
	126	Trinkwassergesetzgebung. Kapitel 2.2. In: GLAS  K; VERHÜLSDONK  M (Hrsg.): Wasser in der Getränkeindustrie.	Ingrid Schmittnägel	Fachverlag Hans Carl, Nürnberg, S. 40-63 (2015)	buch
	125	Betrieblich vereinbarte Meldepflichten im Rahmen des Hygieneplans. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene."	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 77 (8), 1207-1209 (2015)	none
	124	Anforderungen steigen - Zur Entwicklung des Qualitätsverständnisses und der Qualitätssicherung in der Brauerei	Ingrid Schmittnägel	Jubiläumsheft 100 Jahre BRAUINDUSTRIE	none
	123	Betriebskantinen - wenig beachtete Schnittstelle zum Hygienemanagement im pharmazeutischen Betrieb. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene."	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 77 (6), 907-908 (2015)	none
	122	Inspirationen für Praktiker. Bericht über den 18. Brauertag des Institutes Romeis in Forsting/Grafing		Brauwelt (2015) 17/18, 494-496	none
	121	Schwarz-Rot-Gold - Renaissance traditioneller Biertypen. Bericht über den 8. Bier-Quer-Denker-Workshop in Adlersberg		Brauwelt (2015) 19, 538-542	none
	120	Mikrobiologische Eigenkontrollen in Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung - ein Verbundprojekt des DEHOGA-Bezirks Unterfranken, Hochschule Fulda und Institut Romeis Bad Kissingen	G. Beckmann, F. Becker, M. Berghammer,  M. Schwägerl,  C. Beermann	Amtstierärztl. Dienst und Lebensmittelkontrolle 22 (1), 18-20 (2015)	none
	119	Untersuchungsmethoden und Limite in der Packmittelmikrobiologie. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene."	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 77 (4), 545-548 (2015)	none
	118	Erkenntnisse zur Entwicklung sogenannter Desinfektionsmittelresistenzen. Rubrik "Analytik und Betriebshygiene".	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 77 (2), 667-670 (2015)	none
	117	Risikobewertungen von Mikroorganismen am Beispiel pflanzlicher Drogen und Arzneimittel	Dr. Gero Beckmann	Proceedings 25. Bernburger Winterseminar zu Fragen der Arznei- und Gewürzpflanzenproduktion, 17.02.-18.02. 2015, Bernburg/Saale, 28-29	none
	116	Die "Brille des Mikrobiologen": Nährmedien und Referenzorganismen im GMP-Umfeld	Dr. Gero Beckmann	Concept Heidelberg (Hrsg.): Pharma-Technologie-Journal Analytische Qualitätskontrolle und pharmazeutische Mikrobiologie	buch
	115	Risikobewertungen von Mikroorganismen im pharmazeutischen Betrieb - Chance und Herausforderung	Dr. Gero Beckmann	Concept Heidelberg (Hrsg.): Pharma-Technologie-Journal Analytische Qualitätskontrolle und pharmazeutische Mikrobiologie	none
	114	Alkoholfreie Biere: Eine boomende Bierkategorie	Marcus Jentsch	Brauwelt 41-42/2014	buch
	113	Outgesourct und abgeheftet. Pest Control im pharmazeutischen Betrieb.	Dr. Gero Beckmann	GMP-Journal 32, 11-12 (2014)	none
	112	LMIV - Endspurt für die neue Produktkennzeichnung	Martina Denner		denner_14-08-14.pdf
	111	Zertifizierungsdruck nimmt zu. Die Bedeutung von Qualitätsmanagementsystemen für Brauereien. Aktuelle Standards im Vergleich	Thomas Gehlert, Dimo Brandt	Brauindustrie 7/2014, 28-31	brauindustrie_07-2014.pdf
	110	IFS Global Markets - Food - "Kleiner Bruder" des IFS Food	Thomas Gehlert, Dimo Brandt	Brauwelt 36 (2014), 1087-91	none
	109	Experimentelle Untersuchungen zur Validität des sog. PN-Verfahrens nach Ph. Eur. zur semiquantitativen Bestimmung galletoleranter, gramnegativer Keime	G.Beckmann, M.Berns,  Kh.Goos, B.Bradtmöller, C.Beermann	Pharm. Ind. 76, Nr. 5, 780-786  (2014)	none
	108	Hopfenvariationen - Neue Chancen für die Biervielfalt. Bericht über den 7. Workshop der Bier-Quer-Denker in Nürnberg	Dr. U. Heyse	Brauwelt 19/2014, 566-569	none
	107	Der Geschmack machts. Sensorik von alkoholfreien Erfrischungsgetränken und Wasser.	Dimo Brandt, Jörg Holzinger, Marcus Jentsch	Getränkeindustrie 5/2014, 12-15	getraenkeindustrie_5-2014.pdf
	106	"Gute Manieren beim Produzieren": GMP-Kompaktschulung für Heilbrunnen am 12.November 2013.		Der Mineralbrunnen 1/2014, 24-25	mineralbrunnen_1-2014.pdf
	105	Was sind Hauskeime tatsächlich? - Versuch einer praxisnahen Annäherung zwischen Betriebshygiene und allgemeiner Mikrobiologie	Dr. Gero Beckmann	Pharm. Ind. 76, Nr. 2, 219-220  (2014)	none
	104	Food Defense in der Getränkeindustrie - Ist die Angst vor dem Schreckgespenst gerechtfertigt? Rubrik: Auf ein Wort.	Dimo Brandt	Getränkeindustrie 3/2014, 29	getraenkeindustrie_3-2014.pdf
	103	Auf den Geschmack kommen. Sensorik, Teil 2	Marcus Jentsch, Dimo Brandt, Jörg Holzinger	Brauindustrie 2/2014, 24-27	brauindustrie_2-2014.pdf
	102	Auf den Geschmack kommen. Sensorik, Teil 1	Marcus Jentsch, Dimo Brandt, Jörg Holzinger	Brauindustrie 1/2014, 34-37	none
	101	"Weiterhin ein spannendes Thema" - 8. Mineralwassertag in Bad Kissingen überzeugt mit Bandbreite an aktuellen Schwerpunkten	Dr. Gero Beckmann	Getränkeindustrie 12/2013, 37-39	getraenkeindustrie_12-2013.pdf
	100	Kleine Zelle - große Wirkung. Hefestämme, Hefelagerung und der Einfluss auf den Biercharakter	Karlheinz Focke, Marcus Jentsch	Brauindustrie Heft 11, 16-18	none
	99	Legionellen und Brauereien. Thema oder nicht?	Dr. Gero Beckmann	Brauindustrie Heft 11, 38	none
	98	Legionellen im Lichte aktueller Ereignisse	Dr. Gero Beckmann, Karlheinz Focke	Brauwelt 42, 1317- 1319	none
	97	Brauwasser - die verkannte Zutat	Marcus Jentsch	Bier & Brauhaus, 18, 37-41	none
	96	Sogenannte "sonstige Indikatorkeime" im Mineralwasser - Anmerkungen aus mikrobiologisch-infektiologischer Sicht	Dr. Gero Beckmann	Der Mineralbrunnen 05/2013, 145-17	none
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1. Datenschutz auf einen Blick

Allgemeine Hinweise

Die folgenden Hinweise geben einen einfachen Überblick darüber, was mit Ihren personenbezogenen Daten passiert, wenn Sie unsere Website besuchen. Personenbezogene Daten sind alle Daten, mit denen Sie persönlich identifiziert werden können. Ausführliche Informationen zum Thema Datenschutz entnehmen Sie unserer unter diesem Text aufgeführten Datenschutzerklärung.

 

Datenerfassung auf unserer Webseite

Wer ist verantwortlich für die Datenerfassung auf dieser Webseite?

Die Datenverarbeitung auf dieser Webseite erfolgt durch den Webseitenbetreiber. Dessen Kontaktdaten können Sie dem Abschnitt „Hinweis zur Verantwortlichen Stelle“ in dieser Datenschutzerklärung entnehmen.

Wie erfassen wir Ihre Daten?

Ihre Daten werden zum einen dadurch erhoben, dass Sie uns diese mitteilen. Hierbei kann es sich z. B. um Daten handeln, die Sie in ein Kontaktformular eingeben.

Andere Daten werden automatisch beim Besuch der Webseite durch unsere IT-Systeme erfasst. Das sind vor allem technische Daten (z. B. Internetbrowser, Betriebssystem oder Uhrzeit des Seitenaufrufs). Die Erfassung dieser Daten erfolgt automatisch, sobald Sie unsere Webseite betreten.

Wofür nutzen wir Ihre Daten?

Ein Teil der Daten wird erhoben, um eine fehlerfreie Bereitstellung der Webseite zu gewährleisten. Andere Daten können zur Analyse Ihres Nutzerverhaltens verwendet werden.

Welche Rechte haben Sie bezüglich Ihrer Daten?

Sie haben jederzeit das Recht unentgeltlich Auskunft über Herkunft, Empfänger und Zweck Ihrer gespeicherten personenbezogenen Daten zu erhalten. Sie haben außerdem ein Recht, die Berichtigung, Sperrung oder Löschung dieser Daten zu verlangen. Hierzu sowie zu weiteren Fragen zum Thema Datenschutz können Sie sich jederzeit unter der im Impressum angegebenen Adresse an uns wenden. Des Weiteren steht Ihnen ein Beschwerderecht bei der zuständigen Aufsichtsbehörde zu.

Außerdem haben Sie das Recht, unter bestimmten Umständen die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen. Details hierzu entnehmen Sie der Datenschutzerklärung unter „Recht auf Einschränkung der Verarbeitung“.

 

2. Hosting

Externes Hosting


Diese Website wird bei einem externen Dienstleister gehostet (Hoster). Die personenbezogenen Daten, dieauf dieser Website erfasst werden, werden auf den Servern des Hosters gespeichert. Hierbei kann es sich v. a. um IP-Adressen, Kontaktanfragen, Meta- und Kommunikationsdaten, Vertragsdaten, Kontaktdaten, Namen, Websitezugriffe und sonstige Daten, die über eine Website generiert werden, handeln. 

Der Einsatz des Hosters erfolgt zum Zwecke der Vertragserfüllung gegenüber unseren potenziellen und bestehenden Kunden (Art. 6 Abs. 1 lit. b DSGVO) und im Interesse einer sicheren, schnellen und effizienten Bereitstellung unseres Online-Angebots durch einen professionellen Anbieter (Art. 6 Abs. 1 lit. f DSGVO).
Unser Hoster wird Ihre Daten nur insoweit verarbeiten, wie dies zur Erfüllung seiner Leistungspflichten erforderlich ist und unsere Weisungen in Bezug auf diese Daten befolgen.

Wir setzen folgenden Hoster ein:




Host Europe

Dienstanbieter: Host Europe GmbH, Hansestrasse 111, 51149 Köln
Internetseite: https://www.hosteurope.de/
Datenschutzerklärung: https://www.hosteurope.de/AGB/Datenschutzerklaerung/





Auftragsverarbeitung

Wir haben einen Vertrag über Auftragsverarbeitung (AVV) mit dem oben genannten Anbieter geschlossen. Hierbei handelt es sich um einen datenschutzrechtlich vorgeschriebenen Vertrag, der gewährleistet, dass dieser die personenbezogenen Daten unserer Websitebesucher nur nach unseren Weisungen und unter Einhaltung der DSGVO verarbeitet.

 

3. Allgemeine Hinweise und Pflichtinformationen

Datenschutz

Die Betreiber dieser Seiten nehmen den Schutz Ihrer persönlichen Daten sehr ernst. Wir behandeln Ihre personenbezogenen Daten vertraulich und entsprechend der gesetzlichen Datenschutzvorschriften sowie dieser Datenschutzerklärung.

Wenn Sie diese Website benutzen, werden verschiedene personenbezogene Daten erhoben. Personenbezogene Daten sind Daten, mit denen Sie persönlich identifiziert werden können. Die vorliegende Datenschutzerklärung erläutert, welche Daten wir erheben und wofür wir sie nutzen. Sie erläutert auch, wie und zu welchem Zweck das geschieht.

Wir weisen darauf hin, dass die Datenübertragung im Internet (z. B. bei der Kommunikation per E-Mail) Sicherheitslücken aufweisen kann. Ein lückenloser Schutz der Daten vor dem Zugriff durch Dritte ist nicht möglich.

 

Hinweis zur verantwortlichen Stelle

Die verantwortliche Stelle für die Datenverarbeitung auf dieser Website ist:

Institut Romeis Bad Kissingen GmbH
Schlimpfhofer Str. 21
D-97723 Oberthulba

Telefon: +49 (0) 9736 / 7516 - 0
E-Mail: info[at]institut-romeis [dot] de

Verantwortliche Stelle ist die natürliche oder juristische Person, die allein oder gemeinsam mit anderen über die Zwecke und Mittel der Verarbeitung von personenbezogenen Daten (z. B. Namen, E-Mail-Adressen o. Ä.) entscheidet.

 

Speicherdauer

Soweit innerhalb dieser Datenschutzerklärung keine speziellere Speicherdauer genannt wurde, verbleiben Ihre personenbezogenen Daten bei uns, bis der Zweck für die Datenverarbeitung entfällt. Wenn Sie ein berechtigtes Löschersuchen geltend machen oder eine Einwilligung zur Datenverarbeitung widerrufen, werden Ihre Daten gelöscht, sofern wir keine anderen rechtlich zulässigen Gründe für die Speicherung Ihrer personenbezogenen Daten haben (z. B. steuer- oder handelsrechtliche Aufbewahrungsfristen); im letztgenannten Fall erfolgt die Löschung nach Fortfall dieser Gründe.

 

Widerruf Ihrer Einwilligung zur Datenverarbeitung

Viele Datenverarbeitungsvorgänge sind nur mit Ihrer ausdrücklichen Einwilligung möglich. Sie können eine bereits erteilte Einwilligung jederzeit widerrufen. Dazu reicht eine formlose Mitteilung per E-Mail an uns. Die Rechtmäßigkeit der bis zum Widerruf erfolgten Datenverarbeitung bleibt vom Widerruf unberührt.

 

Widerspruchsrecht gegen die Datenerhebung in besonderen Fällen sowie gegen Direktwerbung (Art. 21 DSGVO)

Wenn die Datenverarbeitung auf Grundlage von Art. 6 Abs. 1 lit. e oder f DSGVO erfolgt, haben Sie jederzeit das Recht, aus Gründen, die sich aus Ihrer besonderen Situation ergeben, gegen die Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten Widerspruch einzulegen; dies gilt auch für ein auf diese Bestimmungen gestütztes Profiling. Die jeweilige Rechtsgrundlage, auf denen eine Verarbeitung beruht, entnehmen Sie dieser Datenschutzerklärung. Wenn Sie Widerspruch einlegen, werden wir Ihre betroffenen personenbezogenen Daten nicht mehr verarbeiten, es sei denn, wir können zwingende schutzwürdige Gründe für die Verarbeitung nachweisen, die Ihre Interessen, Rechte und Freiheiten überwiegen oder die Verarbeitung dient der Geltendmachung, Ausübung oder Verteidigung von Rechtsansprüchen (Widerspruch nach Art. 21 Abs. 1 DSGVO).

Werden Ihre personenbezogenen Daten verarbeitet, um Direktwerbung zu betreiben, so haben Sie das Recht, jederzeit Widerspruch gegen die Verarbeitung Sie betreffender personenbezogener Daten zum Zwecke derartiger Werbung einzulegen; dies gilt auch für das Profiling, soweit es mit solcher Direktwerbung in Verbindung steht. Wenn Sie widersprechen, werden Ihre personenbezogenen Daten anschließend nicht mehr zum Zwecke der Direktwerbung verwendet (Widerspruch nach Art. 21 Abs. 2 DSGVO).

 

Beschwerderecht bei der zuständigen Aufsichtsbehörde

Im Falle von Verstößen gegen die DSGVO steht den Betroffenen ein Beschwerderecht bei einer Aufsichtsbehörde, insbesondere in dem Mitgliedstaat ihres gewöhnlichen Aufenthalts, ihres Arbeitsplatzes oder des Orts des mutmaßlichen Verstoßes zu. Das Beschwerderecht besteht unbeschadet anderweitiger verwaltungsrechtlicher oder gerichtlicher Rechtsbehelfe.

 

Recht auf Datenübertragbarkeit

Sie haben das Recht, Daten, die wir auf Grundlage Ihrer Einwilligung oder in Erfüllung eines Vertrags automatisiert verarbeiten, an sich oder an einen Dritten in einem gängigen, maschinenlesbaren Format aushändigen zu lassen. Sofern Sie die direkte Übertragung der Daten an einen anderen Verantwortlichen verlangen, erfolgt dies nur, soweit es technisch machbar ist.

 

SSL- bzw. TLS-Verschlüsselung

Diese Seite nutzt aus Sicherheitsgründen und zum Schutz der Übertragung vertraulicher Inhalte, wie zum Beispiel Bestellungen oder Anfragen, die Sie an uns als Seitenbetreiber senden, eine SSL-bzw. TLS-Verschlüsselung. Eine verschlüsselte Verbindung erkennen Sie daran, dass die Adresszeile des Browsers von „http://“ auf „https://“ wechselt und an dem Schloss-Symbol in Ihrer Browserzeile.

Wenn die SSL- bzw. TLS-Verschlüsselung aktiviert ist, können die Daten, die Sie an uns übermitteln, nicht von Dritten mitgelesen werden.

 

Auskunft, Löschung und Berichtigung

Sie haben im Rahmen der geltenden gesetzlichen Bestimmungen jederzeit das Recht auf unentgeltliche Auskunft über Ihre gespeicherten personenbezogenen Daten, deren Herkunft und Empfänger und den Zweck der Datenverarbeitung und ggf. ein Recht auf Berichtigung oder Löschung dieser Daten. Hierzu sowie zu weiteren Fragen zum Thema personenbezogene Daten können Sie sich jederzeit an uns wenden.

 

Recht auf Einschränkung der Verarbeitung

Sie haben das Recht, die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen. Hierzu können Sie sich jederzeit unter der im Impressum angegebenen Adresse an uns wenden. Das Recht auf Einschränkung der Verarbeitung besteht in folgenden Fällen:

	Wenn Sie die Richtigkeit Ihrer bei uns gespeicherten personenbezogenen Daten bestreiten, benötigen wir in der Regel Zeit, um dies zu überprüfen. Für die Dauer der Prüfung haben Sie das Recht, die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen.
	Wenn die Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten unrechtmäßig geschah/geschieht, können Sie statt der Löschung die Einschränkung der Datenverarbeitung verlangen.
	Wenn wir Ihre personenbezogenen Daten nicht mehr benötigen, Sie sie jedoch zur Ausübung, Verteidigung oder Geltendmachung von Rechtsansprüchen benötigen, haben Sie das Recht, statt der Löschung die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen.
	Wenn Sie einen Widerspruch nach Art. 21 Abs. 1 DSGVO eingelegt haben, muss eine Abwägung zwischen Ihren und unseren Interessen vorgenommen werden. Solange noch nicht feststeht, wessen Interessen überwiegen, haben Sie das Recht, die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen.


Wenn Sie die Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten eingeschränkt haben, dürfen diese Daten – von ihrer Speicherung abgesehen – nur mit Ihrer Einwilligung oder zur Geltendmachung, Ausübung oder Verteidigung von Rechtsansprüchen oder zum Schutz der Rechte einer anderen natürlichen oder juristischen Person oder aus Gründen eines wichtigen öffentlichen Interesses der Europäischen Union oder eines Mitgliedstaats verarbeitet werden.

 

Widerspruch gegen Werbe-E-Mails

Der Nutzung von im Rahmen der Impressumspflicht veröffentlichten Kontaktdaten zur Übersendung von nicht ausdrücklich angeforderter Werbung und Informationsmaterialien wird hiermit widersprochen. Die Betreiber der Seiten behalten sich ausdrücklich rechtliche Schritte im Falle der unverlangten Zusendung von Werbeinformationen, etwa durch Spam-E-Mails, vor.

 

4. Datenschutzbeauftrager

Für Ihre Anliegen steht unsere verantwortliche Stelle im Sinne des Datenschutzrechts gerne zur Verfügung:

Institut Romeis Bad Kissingen GmbH
Schlimpfhofer Str. 21
D-97723 Oberthulba
E-Mail: datenschutzbeauftragter[at]institut-romeis [dot] de
Fax: +49 (0) 9736 / 7516 - 29

 

5. Datenerfassung auf unserer Website

Cookies

Die Internetseiten verwenden teilweise so genannte Cookies. Cookies richten auf Ihrem Rechner keinen Schaden an und enthalten keine Viren. Cookies dienen dazu, unser Angebot nutzerfreundlicher, effektiver und sicherer zu machen. Cookies sind kleine Textdateien, die auf Ihrem Rechner abgelegt werden und die Ihr Browser speichert.

Die meisten der von uns verwendeten Cookies sind so genannte „Session-Cookies“. Sie werden nach Ende Ihres Besuchs automatisch gelöscht. Andere Cookies bleiben auf Ihrem Endgerät gespeichert bis Sie diese löschen. Diese Cookies ermöglichen es uns, Ihren Browser beim nächsten Besuch wiederzuerkennen.

Sie können Ihren Browser so einstellen, dass Sie über das Setzen von Cookies informiert werden und Cookies nur im Einzelfall erlauben, die Annahme von Cookies für bestimmte Fälle oder generell ausschließen sowie das automatische Löschen der Cookies beim Schließen des Browser aktivieren. Bei der Deaktivierung von Cookies kann die Funktionalität dieser Website eingeschränkt sein.

Cookies, die zur Durchführung des elektronischen Kommunikationsvorgangs oder zur Bereitstellung bestimmter, von Ihnen erwünschter Funktionen (z. B. Warenkorbfunktion) erforderlich sind, werden auf Grundlage von Art. 6 Abs. 1 lit. f DSGVO gespeichert. Der Websitebetreiber hat ein berechtigtes Interesse an der Speicherung von Cookies zur technisch fehlerfreien und optimierten Bereitstellung seiner Dienste. Soweit andere Cookies (z. B. Cookies zur Analyse Ihres Surfverhaltens) gespeichert werden, werden diese in dieser Datenschutzerklärung gesondert behandelt.

 

Server-Log-Dateien

Der Provider der Seiten erhebt und speichert automatisch Informationen in so genannten Server-Log-Dateien, die Ihr Browser automatisch an uns übermittelt. Dies sind:

	Browsertyp und Browserversion
	verwendetes Betriebssystem
	Referrer URL
	Hostname des zugreifenden Rechners
	Uhrzeit der Serveranfrage
	IP-Adresse


Eine Zusammenführung dieser Daten mit anderen Datenquellen wird nicht vorgenommen.

Die Erfassung dieser Daten erfolgt auf Grundlage von Art. 6 Abs. 1 lit. f DSGVO. Der Websitebetreiber hat ein berechtigtes Interesse an der technisch fehlerfreien Darstellung und der Optimierung seiner Website – hierzu müssen die Server-Log-Files erfasst werden.

 

Kontaktformular

Wenn Sie uns per Kontaktformular Anfragen zukommen lassen, werden Ihre Angaben aus dem Anfrageformular inklusive der von Ihnen dort angegebenen Kontaktdaten zwecks Bearbeitung der Anfrage und für den Fall von Anschlussfragen bei uns gespeichert. Diese Daten geben wir nicht ohne Ihre Einwilligung weiter.

Die Verarbeitung dieser Daten erfolgt auf Grundlage von Art. 6 Abs. 1 lit. b DSGVO, sofern Ihre Anfrage mit der Erfüllung eines Vertrags zusammenhängt oder zur Durchführung vorvertraglicher Maßnahmen erforderlich ist. In allen übrigen Fällen beruht die Verarbeitung auf unserem berechtigten Interesse an der effektiven Bearbeitung der an uns gerichteten Anfragen (Art. 6 Abs. 1 lit. f DSGVO) oder auf Ihrer Einwilligung (Art. 6 Abs. 1 lit. a DSGVO) sofern diese abgefragt wurde.

Die von Ihnen im Kontaktformular eingegebenen Daten verbleiben bei uns, bis Sie uns zur Löschungauffordern, Ihre Einwilligung zur Speicherung widerrufen oder der Zweck für die Datenspeicherung entfällt (z. B. nach abgeschlossener Bearbeitung Ihrer Anfrage). Zwingende gesetzliche Bestimmungen – insbesondere Aufbewahrungsfristen – bleiben unberührt.

 

Anfrage per E-Mail, Telefon oder Telefax

Wenn Sie uns per E-Mail, Telefon oder Telefax kontaktieren, wird Ihre Anfrage inklusive aller daraus hervorgehenden personenbezogenen Daten (Name, Anfrage) zum Zwecke der Bearbeitung Ihres Anliegens bei uns gespeichert und verarbeitet. Diese Daten geben wir nicht ohne Ihre Einwilligung weiter.

Die Verarbeitung dieser Daten erfolgt auf Grundlage von Art. 6 Abs. 1 lit. b DSGVO, sofern Ihre Anfrage mit der Erfüllung eines Vertrags zusammenhängt oder zur Durchführung vorvertraglicher Maßnahmen erforderlich ist. In allen übrigen Fällen beruht die Verarbeitung auf Ihrer Einwilligung (Art. 6 Abs. 1 lit. a DSGVO) und/oder auf unseren berechtigten Interessen (Art. 6 Abs. 1 lit. f DSGVO), da wir ein berechtigtes Interesse an der effektiven Bearbeitung der an uns gerichteten Anfragen haben.

Die von Ihnen an uns per Kontaktanfragen übersandten Daten verbleiben bei uns, bis Sie uns zur Löschung auffordern, Ihre Einwilligung zur Speicherung widerrufen oder der Zweck für die Datenspeicherung entfällt (z. B. nach abgeschlossener Bearbeitung Ihres Anliegens). Zwingende gesetzliche Bestimmungen – insbesondere gesetzliche Aufbewahrungsfristen – bleiben unberührt.

 

6. Plugins und externe Tools

Einbindung von Diensten und Inhalten Dritter

Wir setzen innerhalb unseres Onlineangebotes auf Grundlage unserer berechtigten Interessen (d.h. Interesse an der Analyse, Optimierung und wirtschaftlichem Betrieb unseres Onlineangebotes im Sinne des Art. 6 Abs. 1 lit. f. DSGVO) Inhalts- oder Serviceangebote von Drittanbietern ein, um deren Inhalte und Services, wie z.B. Videos oder Schriftarten einzubinden (nachfolgend einheitlich bezeichnet als “Inhalte”). 

Dies setzt immer voraus, dass die Drittanbieter dieser Inhalte, die IP-Adresse der Nutzer wahrnehmen, da sie ohne die IP-Adresse die Inhalte nicht an deren Browser senden könnten. Die IP-Adresse ist damit für die Darstellung dieser Inhalte erforderlich. Wir bemühen uns nur solche Inhalte zu verwenden, deren jeweilige Anbieter die IP-Adresse lediglich zur Auslieferung der Inhalte verwenden. Drittanbieter können ferner so genannte Pixel-Tags (unsichtbare Grafiken, auch als "Web Beacons" bezeichnet) für statistische oder Marketingzwecke verwenden. Durch die "Pixel-Tags" können Informationen, wie der Besucherverkehr auf den Seiten dieser Website ausgewertet werden. Die pseudonymen Informationen können ferner in Cookies auf dem Gerät der Nutzer gespeichert werden und unter anderem technische Informationen zum Browser und Betriebssystem, verweisende Webseiten, Besuchszeit sowie weitere Angaben zur Nutzung unseres Onlineangebotes enthalten, als auch mit solchen Informationen aus anderen Quellen verbunden werden.

 

YouTube mit erweitertem Datenschutz

Diese Website bindet Videos der YouTube ein. Betreiber der Seiten ist die Google Ireland Limited („Google“), Gordon House, Barrow Street, Dublin 4, Irland.

Wir nutzen YouTube im erweiterten Datenschutzmodus. Dieser Modus bewirkt laut YouTube, dass YouTube keine Informationen über die Besucher auf dieser Website speichert, bevor diese sich das Video ansehen. Die Weitergabe von Daten an YouTube-Partner wird durch den erweiterten Datenschutzmodus hingegen nicht zwingend ausgeschlossen. So stellt YouTube – unabhängig davon, ob Sie sich ein Video ansehen – eine Verbindung zum Google DoubleClick-Netzwerk her.

Sobald Sie ein YouTube-Video auf unserer Website starten, wird eine Verbindung zu den Servern von YouTube hergestellt. Dabei wird dem YouTube-Server mitgeteilt, welche unserer Seiten Sie besucht haben. Wenn Sie in Ihrem YouTube-Account eingeloggt sind, ermöglichen Sie YouTube, Ihr Surfverhalten direkt Ihrem persönlichen Profil zuzuordnen. Dies können Sie verhindern, indem Sie sich aus Ihrem YouTube-Account ausloggen.

Des Weiteren kann YouTube nach Starten eines Videos verschiedene Cookies auf Ihrem Endgerät speichern. Mit Hilfe dieser Cookies kann YouTube Informationen über Besucher unserer Website erhalten. Diese Informationen werden u. a. verwendet, um Videostatistiken zu erfassen, die Anwenderfreundlichkeit zu verbessern und Betrugsversuchen vorzubeugen. Die Cookies verbleiben auf Ihrem Endgerät, bis Sie sie löschen.

Gegebenenfalls können nach dem Start eines YouTube-Videos weitere Datenverarbeitungsvorgänge ausgelöst werden, auf die wir keinen Einfluss haben.

Die Nutzung von YouTube erfolgt im Interesse einer ansprechenden Darstellung unserer Online-Angebote. Dies stellt ein berechtigtes Interesse im Sinne von Art. 6 Abs. 1 lit. f DSGVO dar. Sofern eine entsprechende Einwilligung abgefragt wurde, erfolgt die Verarbeitung ausschließlich auf Grundlage von Art. 6 Abs. 1 lit. a DSGVO; die Einwilligung ist jederzeit widerrufbar.

Weitere Informationen über Datenschutz bei YouTube finden Sie in deren Datenschutzerklärung unter: https://policies.google.com/privacy?hl=de.

Google reCAPTCHA

Wir nutzen „Google reCAPTCHA“ (im Folgenden „reCAPTCHA“) auf unseren Websites. Anbieter ist die Google Ireland Limited („Google“), Gordon House, Barrow Street, Dublin 4, Irland.

Mit reCAPTCHA soll überprüft werden, ob die Dateneingabe auf unseren Websites (z. B. in einem Kontaktformular) durch einen Menschen oder durch ein automatisiertes Programm erfolgt. Hierzu analysiert reCAPTCHA das Verhalten des Websitebesuchers anhand verschiedener Merkmale. Diese Analyse beginnt automatisch, sobald der Websitebesucher die Website betritt. Zur Analyse wertet reCAPTCHA verschiedene Informationen aus (z. B. IP-Adresse, Verweildauer des Websitebesuchers auf der Website oder vom Nutzer getätigte Mausbewegungen). Die bei der Analyse erfassten Daten werden an Google weitergeleitet.

Die reCAPTCHA-Analysen laufen vollständig im Hintergrund. Websitebesucher werden nicht darauf hingewiesen, dass eine Analyse stattfindet.

Die Speicherung und Analyse der Daten erfolgt auf Grundlage von Art. 6 Abs. 1 lit. f DSGVO. Der Websitebetreiber hat ein berechtigtes Interesse daran, seine Webangebote vor missbräuchlicher automatisierter Ausspähung und vor SPAM zu schützen. Sofern eine entsprechende Einwilligung abgefragt wurde, erfolgt die Verarbeitung ausschließlich auf Grundlage von Art. 6 Abs. 1 lit. a DSGVO; die Einwilligung ist jederzeit widerrufbar.

Weitere Informationen zu Google reCAPTCHA entnehmen Sie den Google-Datenschutzbestimmungen und den Google Nutzungsbedingungen unter folgenden Links:
https://policies.google.com/privacy?hl=de und https://policies.google.com/terms?hl=de.

Font Awesome (lokales Hosting)

Diese Seite nutzt zur einheitlichen Darstellung von Schriftarten Font Awesome. Font Awesome ist lokal installiert. Eine Verbindung zu Servern von Fonticons, Inc. findet dabei nicht statt.
Weitere Informationen zu Font Awesome finden Sie in der Datenschutzerklärung für Font Awesome unter: https://fontawesome.com/privacy.

Meta Conversion Pixel

Teile unserer Bewerbungs-Webseite verwenden das “Conversion-Pixel“ bzw. Besucheraktions-Pixel der Meta Platforms, Inc., 1601 South California Avenue, Palo Alto, CA 94304, USA (hier: Meta). Dabei handelt es sich um eine Tracking-Technologie der Kategorie “Optionale Einstellungen“.
Mittels Aufrufs dieses Pixels aus Ihrem Browser ist es Meta Platforms, Inc. möglich, zu erkennen, ob eine Meta-Werbemaßnahme erfolgreich war, etwa ob sie zu einem Vertragsschluss geführt hat. Seitens Meta Inc. erhalten wir hierzu ausschließlich statistische Daten ohne konkreten Personenbezug. Dies ist für uns wichtig, um die Wirksamkeit unserer Meta-Werbemaßnahmen für statistische Zwecke und zur Marktforschung zu erfassen. Für den Fall, dass Sie Nutzer von Angeboten der Meta Platforms, Inc. sind, weisen wir zudem auf deren Datenschutzinformationen https://www.facebook.com/about/privacy/ hin.

Das Meta Conversion Pixel wird nur nach Ihrer vorherigen Einwilligung in die Kategorie „Optionale Einstellungen“ verwendet. Rechtsgrundlage hierfür stellt Art. 6 Abs. 1 lit. a) DSGVO in Verbindung mit Ihrer Einwilligung dar.

Meta Custom Wesite Audience

Unsere Bewerbungs-Webseite verwendet „Website Custom Audiences“-Pixel des Social-Media-Dienstes Facebook, bereitgestellt durch Meta Platforms, Inc. Für diese Verwendung haben wir sogenannte Zählpixel auf unserer Seite eingebaut. Bei Aufruf unserer Webseite erfolgt über das Zählpixel eine direkte Verbindung zwischen Ihrem Browser und einem Meta-Server.
Meta Platforms, Inc. erhält dadurch von Ihrem Browser neben weiteren die Information, von welchem Endgerät Sie unsere Seite aufgerufen haben. Sofern Sie einen Facebook oder Instagram-Account besitzen und mit diesem bei Metas Social-Media-Dienst angemeldet sind, kann Meta Platforms, Inc. durch diese Verknüpfung den Besuch dieser Webseite Ihrem Account zuordnen. Allerdings haben wir als Betreiber der Webseite keine Kenntnis vom Inhalt der übermittelten Daten sowie deren Nutzung durch Meta Platforms, Inc. Uns steht lediglich die Auswahlmöglichkeit zur Verfügung, welchen Gruppen von Personen mit einem Facebook- oder Instagram-Account gegenüber (nach demografischen und interessenbasierten Kriterien) Werbemaßnahmen ausgespielt werden sollen. Die Nutzung von Custom Audiences erfolgt dabei auf der Stufe geringer Eingriffsintensität, da wir keine Datensätze, insbesondere keine E-Mailadressen, von Kunden und Interessierten an Meta übermitteln. Für weitere Informationen verweisen wir auf die Datenschutzerklärung von Meta unter https://www.facebook.com/about/privacy/

Meta Custom Audience wird nur nach Ihrer vorherigen Einwilligung in die Kategorie „Optionale Einstellungen“ verwendet. Rechtsgrundlage hierfür stellt Art. 6 Abs. 1 lit. a) DSGVO in Verbindung mit Ihrer Einwilligung dar.

Online-Quiz / Schnellbewerbungsprozess

Für die Bereitstellung unseres Online-Quiz / Schnellbewerbungsprozess setzen wir einen externen Dienstleister ein: Perspective Software GmbH, Mailbox 659770, D-96035 Bamberg (im Folgenden „Perspective“). Perspective selbst speichert Ihre Daten ausschließlich auf europäischen Servern. Allerdings besteht die Möglichkeit, dass Ihre Daten für Einrichtungen in den Vereinigten Staaten von Amerika zugänglich sind, da Perspective Unterverarbeiter mit Sitz in den USA einsetzt. Da die Kommission der Europäischen Union festgelegt hat, dass die Datenschutzgesetze der Vereinigten Staaten kein angemessenes Schutzniveau für personenbezogene Daten gewährleisten, die von betroffenen Personen in der Europäischen Union erhoben werden, bietet Perspective für die Datenübermittlung in die Vereinigten Staaten zusätzliche Maßnahmen und Garantien gemäß den Anforderungen der DSGVO, um ein angemessenes Schutzniveau zu gewährleisten. Beispielsweise durch den Abschluss von Standardvertragsklauseln zwischen Perspective und den Unterverarbeitern.

I. Beschreibung und Umfang der Datenverarbeitung
Perspective verarbeitet für uns Ihre Daten, damit wir Ihnen unsere Online-Dienste zur Verfügung stellen können. Zu diesem Zweck wird Perspective Ihre IP-Adresse automatisch übermittelt, um die Inhalte und Funktionen unserer Online-Dienste an Ihren Browser oder Ihr Endgerät zu übermitteln. Folgende Daten können erhoben werden:

	Informationen über den Browsertyp und die verwendete Version
	Das Betriebssystem Ihres Computers
	Der Internet-Service-Provider den Sie nutzen
	Die IP-Adresse Ihres Endgeräts
	Datum und Uhrzeit Ihres Zugriffs auf den Funnel
	Websites, von denen Sie auf unsere Internetseite kamen („Referrer“)


II. Rechtsgrundlage für die Datenverarbeitung
Perspective speichert die unter I. genannten Daten in sog. Logfiles (Protokolldateien). Dies erfolgt zur Sicherstellung

	der Gewährleistung eines reibungslosen Verbindungsaufbaus der Website,
	der Gewährleistung einer komfortablen Nutzung unserer Website,
	der Auswertung der Systemsicherheit und -stabilität sowie
	zu weiteren administrativen Zwecken.


Die vorübergehende Speicherung der IP-Adresse durch das System ist darüber hinaus notwendig, um eine Auslieferung der Website an Ihren Rechner zu ermöglichen. Hierfür muss die IP-Adresse Ihres Computers für die Dauer der Sitzung gespeichert bleiben. In diesen Zwecken liegt auch unser berechtigtes Interesse an der Datenverarbeitung. Rechtsgrundlage für die Datenverarbeitung ist damit Art. 6 Abs. 1 S. 1 lit. f DSGVO.

III. Dauer der Verarbeitung
Die von Perspective verarbeiteten personenbezogenen Daten werden gelöscht, sobald sie für die Erreichung des Zweckes ihrer Erhebung nicht mehr erforderlich
sind:

	Im Falle der Erfassung der Daten zur Bereitstellung der Website ist dies der Fall, wenn die jeweilige Sitzung beendet ist.
	Im Falle der Speicherung der IP-Adresse in Logfiles ist dies nach spätestens 7 Tagen der Fall.


IV. Betroffenenrechte
Sie haben jederzeit das Recht, unentgeltlich Auskunft über Herkunft, Empfänger und Zweck Ihrer gespeicherten personenbezogenen Daten zu erhalten. Sie haben außerdem ein Recht, die Berichtigung, Sperrung oder Löschung dieser Daten zu verlangen. Hierzu sowie zu weiteren Fragen zum Thema Datenschutz können Sie sich jederzeit unter der im Impressum angegebenen Adresse an uns wenden. Des Weiteren steht Ihnen bei Verstößen gegen die DSGVO ein Beschwerderecht bei der zuständigen Aufsichtsbehörde zu. Weil die Datenverarbeitung auf Grundlage von Art. 6 Abs. 1 S. 1 lit. f DSGVO erfolgt, haben Sie jederzeit das Recht, aus Gründen, die sich aus Ihrer besonderen Situation ergeben, gegen die Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten Widerspruch einzulegen. Wenn Sie Widerspruch einlegen, werden wir Ihre betroffenen personenbezogenen Daten nicht mehr verarbeiten, es sei denn, wir können zwingende schutzwürdige Gründe für die Verarbeitung nachweisen, die Ihre Interessen, Rechte und Freiheiten überwiegen oder die Verarbeitung dient der Geltendmachung, Ausübung oder Verteidigung von Rechtsansprüchen (Widerspruch nach Art. 21 Abs. 1 DSGVO). Da die Erfassung der Daten zur Bereitstellung der Website und die Speicherung der Daten in Logfiles für den Betrieb unserer Internetseite zwingend erforderlich ist, dürfte zumeist keine Widerspruchsmöglichkeit für Sie bestehen. Außerdem haben Sie das Recht, unter bestimmten Umständen die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen. Das Recht auf Einschränkung der Verarbeitung besteht in folgenden Fällen:

	Wenn Sie die Richtigkeit Ihrer bei uns gespeicherten personenbezogenen Daten bestreitest, benötigen wir in der Regel Zeit, um dies zu überprüfen. Für die Dauer der Prüfung haben Sie das Recht, die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen.
	Wenn die Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten unrechtmäßig geschah / geschieht, können Sie statt der Löschung die Einschränkung der Datenverarbeitung verlangen.
	Wenn wir Ihre personenbezogenen Daten nicht mehr benötigen, Sie sie jedoch zur Ausübung, Verteidigung oder Geltendmachung von Rechtsansprüchen benötigen, haben Sie das Recht, statt der Löschung die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen.
	Wenn Sie einen Widerspruch nach Art. 21 Abs. 1 DSGVO eingelegt haben, muss eine Abwägung zwischen Ihren und unseren Interessen vorgenommen werden. Solange noch nicht feststeht, wessen Interessen überwiegen, haben Sie das Recht, die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen.


Wenn Sie die Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten eingeschränkt hast, dürfen diese Daten – von ihrer Speicherung abgesehen – nur mit Ihrer Einwilligung oder zur Geltendmachung, Ausübung oder Verteidigung von Rechtsansprüchen oder zum Schutz der Rechte einer anderen natürlichen oder juristischen Person oder aus Gründen eines wichtigen öffentlichen Interesses der Europäischen Union oder eines Mitgliedstaats verarbeitet werden.

Kontakt- und Anfrageverwaltung für den Bewerbungsprozess
Für die Bereitstellung von Kontakt-, Anfrage- oder Bewerbungsformularen setzen wir einen externen Dienstleister ein: Perspective Software GmbH, Mailbox 659770, D-96035 Bamberg (im Folgenden „Perspective“). Perspective selbst speichert Ihre Daten ausschließlich auf europäischen Servern. Allerdings besteht die Möglichkeit, dass Ihre Daten für Einrichtungen in den Vereinigten Staaten von Amerika zugänglich sind, weil Perspective Unterverarbeiter mit Sitz in den USA einsetzt. Da die Kommission der Europäischen Union festgelegt hat, dass die Datenschutzgesetze der Vereinigten Staaten kein angemessenes Schutzniveau für personenbezogene Daten gewährleisten, die von betroffenen Personen in der Europäischen Union erhoben werden, bietet Perspective für die Datenübermittlung in die Vereinigten Staaten zusätzliche Maßnahmen und Garantien gemäß den Anforderungen der DSGVO, um ein angemessenes Schutzniveau zu gewährleisten. Beispielsweise durch den Abschluss von Standardvertragsklauseln zwischen Perspective und den Unterverarbeitern.

I. Beschreibung und Umfang der Datenverarbeitung
Bei der Nutzung der Kontakt-, Anfrage- oder Bewerbungsformularen von Perspective werden folgende Daten an die Server von Perspective übermittelt:

	Datum und Uhrzeit des Zugriffs
	Websites, von denen Sie auf unsere Internetseite kamen („Referrer“)
	Kontextinformationen (z.B. Buttonklicks auf den Seiten, getroffene Auswahlen auf den Seiten)
	Inhalte aller ausgefüllten Textfelder (bspw. Kontaktdaten, wie Ihr Name oder Ihre Anschrift, oder andere personenbezogene Daten, abhängig von der im konkreten Textfeld abgebildeten Fragestellung)
	Von Ihnen hochgeladene Dateien


II. Zweck Rechtsgrundlage der Datenverarbeitung
Der Zweck dieser Datenverarbeitung ist es, die von Ihnen aufgenommene Kommunikation zu gewährleisten. Die Verarbeitung Ihrer Daten aus Kontakt- bzw. Anfrage- oder Bewerbungsformularen erfolgt somit zunächst aufgrund Ihrer Einwilligung. Die Rechtsgrundlage ist Art. 6 Abs. 1 S. 1 lit. a DSGVO. Erfolgt über ein Anfrageformular eine Vertragsanbahnung, ist Rechtsgrundlage zudem Art. 6 Abs. 1 S. 1 lit. b DSGVO. Rechtsgrundlage für die Verarbeitung der Daten in einem Bewerbungsformular kann neben Art. 6 Abs. 1 S. 1 lit. f DSGVO auch Art. 88 DSGVO i.V.m. 26 BDSG sein.

III. Dauer der Verarbeitung
Ihre personenbezogenen Daten werden so lange aufbewahrt, wie sie zur Erfüllung des Verarbeitungszwecks erforderlich sind, bzw. bis Sie Ihre Einwilligung widerrufen. Ausgenommen von diesem Grundsatz sind solche Daten, die Perspective aufgrund gesetzlicher Verpflichtungen aufbewahren muss. Dazu gehören z.B. die handels- und steuerrechtlichen Aufbewahrungspflichten. Diese Aufbewahrungsfristen betragen – derzeit – bis zu zehn Jahre

IV. Betroffenenrechte
Sie haben jederzeit das Recht, unentgeltlich Auskunft über Herkunft, Empfänger und Zweck Ihrer gespeicherten personenbezogenen Daten zu erhalten. Sie haben außerdem ein Recht, die Berichtigung, Sperrung oder Löschung dieser Daten zu verlangen. Hierzu sowie zu weiteren Fragen zum Thema Datenschutz können Sie sich jederzeit unter der im Impressum angegebenen Adresse an uns wenden. Des Weiteren steht Ihnen bei Verstößen gegen die DSGVO ein Beschwerderecht bei der zuständigen Aufsichtsbehörde zu.

Ihre Einwilligung in die Datenverarbeitung können Sie jederzeit durch formlose Mitteilung an uns (etwa per E-Mail) widerrufen. Durch den Widerruf wird die Rechtmäßigkeit der aufgrund der Einwilligung bis zum Widerruf erfolgten Verarbeitung nicht berührt.
Außerdem haben Sie das Recht, unter bestimmten Umständen die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen. Das Recht auf Einschränkung der Verarbeitung besteht in folgenden Fällen:

	Wenn Sie die Richtigkeit Ihrer bei uns gespeicherten personenbezogenen Daten bestreiten, benötigen wir in der Regel Zeit, um dies zu überprüfen. Für die Dauer der Prüfung haben Sie das Recht, die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen.
	Wenn die Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten unrechtmäßig geschah / geschieht, können Sie statt der Löschung die Einschränkung der Datenverarbeitung verlangen.
	Wenn wir Ihre personenbezogenen Daten nicht mehr benötigen, Sie sie jedoch zur Ausübung, Verteidigung oder Geltendmachung von Rechtsansprüchen benötigen, haben Sie das Recht, statt der Löschung die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen.
	Wenn Sie einen Widerspruch nach Art. 21 Abs. 1 DSGVO eingelegt haben, muss eine Abwägung zwischen Ihren und unseren Interessen vorgenommen werden. Solange noch nicht feststeht, wessen Interessen überwiegen, haben Sie das Recht, die Einschränkung der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten zu verlangen.


Wenn Sie die Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten eingeschränkt hast, dürfen diese Daten – von ihrer Speicherung abgesehen – nur mit Ihrer Einwilligung oder zur Geltendmachung, Ausübung oder Verteidigung von Rechtsansprüchen oder zum Schutz der Rechte einer anderen natürlichen oder juristischen Person oder aus Gründen eines wichtigen öffentlichen Interesses der Europäischen Union oder eines Mitgliedstaats verarbeitet werden.

Stand: Januar 2024
      

      
        Schließen
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